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EROFFNUNG GASTHAUS HANDWERK

Restaurant im Kolping-Hotel in Schweinfurt nach Umbau wiedereroffnet
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Wir haben gerne mitgeholfen und im Gastraum
strapazierfahiges Industrie-Parkett verlegt!
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HOFMANN | SCHWEINFURT

Holz-FuBbdden, Bodenbeldge und Terrassendielen aller Art:

Felix-Wankel-StraBe 3 97526 Schweinfurt-Hafen (Sennfeld)
Telefon: 09721-6759860 - Internet: www.parkett-hofmann.de

Herzlichen Gliuckwunsch!

\ NuBbaumer

Bestes fur KUche und Gastlichkeit

JService-Bund. food service. jederzeit. an jedem Ort

Viktor Nusbaumer - Bestes fiir Kiiche und Gastlichkeit
GmbH & Co. KG - Industriepark 1 - 97273 Kurnach
E-Mail: verkauf@nussbaumer.de - www.nussbaumer.de

ach funfmonatiger Um-

bauzeit hat das Restaurant
im Kolping-Hotel unter neuem
Namen seine Turen wieder ge-
offnet. Das Gasthaus Hand-
Werk prasentiert sich mit neu-
gestalteten Raumlichkeiten und
zudem unter neuer Fihrung.
Erstmals betreibt das Kolping-
Hotel selbst die hauseigene
Gastronomie.

,Uns ist ein guter Mix aus
Tradition und Modernisierung
gelungen”, zeigt sich Ge-
schaftsfUhrerin Maria Kraft er-
freut Uber das zeitgenossische,
einladende Ambiente. Die Ver-
bundenheit mit dem Handwerk
wird sowohl kulinarisch als
auch mit zahlreichen groBfor-
matigen Bildmotiven an den
Wanden offenkundig.

In der ,GenussWerkstatt”

werden bodenstandige, regio-
nale Gerichte kreiert - die gerne
auch mal kreativ interpretiert
werden. Verantwortlich hierfar
ist Kuchenchef Matthias Ko-
chig, der aus dem Steigerwald

,GenussWerkstatt”: Das Restaurant bietet eine besondere At-
mosphare und bodenstandige Gerichte.

stammt und bereits in Sterne-
Restaurants Erfahrung gesam-
melt hat. Gute Produkte aus
der Region zu verwenden, so
lautet sein Credo, neudeutsch
bekannt auch als ,,Slow Food".
GroBer Wert gelegt wird neben
der Regionalitdt und Qualitat
auch auf eine artgerechte Tier-
haltung. Weine aus Ramsthal
und Sommerach sowie Bier
vom Kreuzberg und vom Mar-
tin Brau zeugen von frankischer
Winzer- und Brauertradition.

So diirfen sich die Gaste auf
eine Vielzahl an kulinarischen
,Leckerbissen” freuen - von
deftigen Spezialitaten Uber sai-
sonale Gerichte bis hin zu Fisch,
Vesper-Schmankerln und vege-
tarischen und veganen Speisen.
Der Kichenchef ist Uberzeugt:
.Gutes Essen ist der beste See-
lenbalsam.”

Die ,,HandWerker” des Gast-
hauses - das komplett neue
Team in Klche und Service -
sind allesamt erfahrene Fach-
leute. Restaurantleiter Martin
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Brickner-Marcato hat funf Jah-
re in der Berliner Nobeladresse
Hotel Adlon gearbeitet.

Das Gasthaus HandWerk
kommt zugleich als Kolping-
Einrichtung seiner sozialen Ver-
antwortung nach: Es beschaf-

Laden ein ins neue Gasthaus HandWerk (von links): Kiichen-

tigt als offizieller Integrations-
betrieb auch Menschen mit Be-
hinderung. Gerne richtet das
Restaurant Feste und Feiern aus
(vorherige Absprache).

» Ndhere Infos im Internet:
www.gasthaus-handwerk.de

chef Matthias Kochig, Geschaftsfihrerin Maria Kraft und Res-

taurantleiter Martin Brickner-Marcato.
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EDEL-Obstbrande
aus der alten Hausbrennerei —
Tradition seit 1949

Alfred Wecklein
97450 Binsbach
Ammann Stralie 9+10

Telefon 09363/1602
wvw.wecklein.de
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